Carte Automne/Hiver 2026/2027

°
Découvrez notre carte traiteur automne/hiver 2026/2027, avec des recettes chaleureuses et réconfortantes pour vos événements.

Commandez dés maintenant pour une expérience culinaire inoubliable. M Y TRAITEU R



Pourquoi choisir MyTraiteur?

Créer du lien. Fédérer ses équipes. Marquer les esprits

Prix transparents

Nos offres sont accessibles en
ligne pour une transparence
totale sur nos propositions.
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Flexibilité et réactivité

Créez et recevez votre
devis sur mesure en quelques clics.

Evénements engagés
Des prestations sans
emballage plastique, un
T 8 dressage et un service en

contenants réutilisables.
Socialement responsable

Nous valorisons la diversité et
proposons une rémunération supérieure
aux moyennes du marché, un
engagement fort pour un impact positif.
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Ol Produits engagés
'{?' Softs bio, vins en biodynamie
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E ' . , et viandes issues de
Xperts passionnes I'agriculture raisonnée.

Des chefs de projet et maitres d'hotel
deédiés a I'excellence et a chaque détail.



La saison
Automne/Hiver % 140+

pieces cocktail salées

2026/2027 avec
MyTraiteur

Des produits frais et de saison pour vos événements et réceptions

Notre identité culinaire : qualité, Innovation & é 80+
Gourmandise pieces cocktail sucrées

Nos chefs imaginent des créations gourmandes et réconfortantes, respectueuses des
produits de saison (au moins 30% de végétarien). Une carte vivante, qui se réinvente a
chaque saison:

o Les Street-food : Pita, burger, wrap, navette, choux et petits plats bistronomiques
(Mini pita tajine de poulet aux olives, Burger saumon gravlax, Navette poulet braisé,
Soupe a l'oignon revisitée...).

» Les Pieces pics élégantes : Gravelax de bar, Saumon Ponzu, Tataki de beeuf thai, g 20+
Canard a l'orange...

o Les Classiques revisités : Poulet aux morilles, Foie gras raisin, (Euf mimosa truffé,
Curry frangais, Soupe a l'oignon...

* Les Animations culinaires de saison : raclette, crépes gourmandes, bar a risotto, hot-
dog / burger / pizza party.

Julien
06 69 023237

animations'culinaires

S 50+

pieces petit-déjeuner



tel:06 69 02 32 37
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La gamme Street-Food en détail

Des pieces Street-Food élaborées par nos chefs pour vos événements hivernales

Gambas facon lobster roll

Petit pain brioché bralé, mélange de carotte et . \
chou blanc, sauce douce et crevette snackée,
finition aneth.

Allergénes: Gluten, Fruit a coque, Crustacés, (Euf, %‘
Moutarde, Lactose, Céleri, Sulfites

Mini pita tajine de poulet aux olives

Pita garnie de tranches de poulet mijoté aux parfums d'orient et aux
olives. Ny

Allergenes : Gluten, Lactose

Navette tigre qui pleure

Petit pain moelleux garni de tranches de bceuf mariné et pimenté \
comme en Thailande.

Allergénes : Gluten, (Euf, Poisson, Moutarde, Lactose, Soja, Mollusques,
Sulfites

Mini wrap pastrami, sauce BBQ

Mini wrap au pastrami, sauce BBQ maison, oignons rouges et jeunes
pousses d'épinard.

Allergenes : Gluten, Poisson, Moutarde, Lactose, Céleri, Sulfites

Hot dog veggie ¢*

Petit pain moelleux, baby carotte fondante, sauce au paprika fumé,
pointe de ketchup, moutarde et oignons frits.

Allergénes : Gluten, (Euf, Moutarde, Lactose, Céleri, Sulfites

Burger saumon gravlax (Label Rouge)

Mini bun moelleux garni d'une creme cheese aneth, citron vert, H A
saumon gravlax Ecosse Label Rouge, croquant de concombre. b "
Allergénes : Gluten, (Euf, Poisson, Lactose %
Mini pita grecque

-
Pita garnie d'émincé de veau mariné aux épices douces, crudités et -"';-iff
sauce blanche du chef. iﬁy

Allergenes : Gluten, Lactose

Paris-Brest de chévre miel et noix
v T

Mousse onctueuse de chevre au miel dans un
chou aux amandes a la fagon d’un Paris-Brest,
Nnoix concasseées.

Allergénes: Gluten, Fruit a coque, (Euf, Lactose






Découvrez notre gamme Elégance

Une sélection de piéces Elégance pour vos cocktails d'hiver

Crabe radis noir

Fine tranche de radis noir Iégérement marinée au
miel et au vinaigre de riz, chair et pinces de crabe
montées a la mayonnaise, fleur de pensée.
Allergénes: Crustacés, (Euf, Poisson, Moutarde,
Sulfites

Foie gras raisin

Terrine de foie gras AOC glacée au confit de raisins blonds et

soupgon de Sauternes sur un sablé sucré salé.

Allergénes : Gluten, (Euf, Lactose, Sulfites

Mosaique de carottes ¢

Trio de carottes jaune, orange et violette juste cuites, condiment
chimichurri doux, purée de carottes et finition fane de carottes.

Allergénes : Lactose, Sulfites

Canard a l'orange

Magret de canard poel¢, lamelle dorange confite, marmelade

doranges compotée au jus de canard.

Allergenes : Lactose

Tataki de boeuf thai

Filet de boeuf mariné cuit saignant (sauce soja salée et sucrée,
citronelle, ail, cebette et sésame), mini salade thai (papaye verte,
carotte, poivron rouge, cebette, coriandre), cacahuétes hachées.

Allergénes : Gluten, Sésame, Arachide, Soja, Sulfites

Saumon ponzu

Tataki de saumon d'Ecosse Label Rouge mariné au ponzu, lamelle de

carotte, creme wasabi et pousse de petit pois.

Allergénes : Gluten, Poisson, Lactose, Soja

Gravlax de bar

Gravlax de bar mariné a l'orange, brunoise de piquillos, herbes et fruits

exotiques, pousses de poireau et notes de shichimi.

Allergénes : Gluten, Sésame, Poisson, Moutarde, Soja

Conchiglie a la truffe ¢

Conchiglie cuite dans un bouillon de légumes,
farcie a la creme de ricotta a I'huile de truffe et au
basilic, pignons de pin concasses, finition perles
de truffes.

Allergenes: Gluten, Lactose, Céleri, Mollusques
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La gamme Bistronomique
en images




Un apercu de notre gamme Bistronomique

Nos piéeces cocktail Bistronomique pour une winter party réussie

La soupe a l'oignon ¢
Pain toasté, véritable soupe a I'oignon, crumble "

emmental-comté et mini oignon en finition.

Allergenes: Gluten, Lactose, Céleri

Fourme dAmbert figues ¢

Fourme dAmbert AOP, chutney de figues, figue seche et touche de
cerfeuil.

Allergénes : Lactose, Sulfites

Patate douce rétie aux épices ¢

Patate douce rotie aux épices et au sirop d'érable, éclats de noix de
pécan, raisin sec, touche de cannelle et fleurs séchées.

Allergenes : Fruit a coque, Sulfites

L'ceuf mimosa truffé

Pain toasté, ceuf de caille comme un ceuf mimosa, huile de truffe et
persil frisé.

Allergénes : Gluten, (Euf, Moutarde, Lactose, Sulfites
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Poireau mimosa ¢

Poireau fondant vinaigré cuit a basse température, sauce mimosa,

oeuf de caille et brin de persil

Allergénes : (Euf, Moutarde, Sulfites

Poulet aux morilles

Supréme de poulet enrobé de sauce aux morilles, creme infusée aux

morilles et finition morille.

Allergenes : Gluten, Lactose, Céleri

Pdt haddock épinards

Grenaille juste cuite, épinards a la florentine et touche de haddock

fumé.

Allergénes : Poisson, Lactose

Dhal de lentilles

Lentilles corail mijotées au lait de coco épicé,
creme de coco, lentilles corail juste cuites, fleur de
carthame.

Allergénes: Lactose
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Notre gamme Sucrée en photos

Quelques pieces Sucrée pour vous faire saliver!

Mont Blanc
Coque chocolat au lait, creme de marron, ganache
montée vanille, éclat de marrons glacés.

Allergénes: Lactose, Soja, Sulfites

Tarte tatin

Véritable tatin aux pommes Canada caramélisées, creme épaisse
fouettée.

Allergénes : Gluten, (Euf, Lactose

Chou muyrtille citron vert

Chou craquelin myrtille, confit de myrtille et crémeux citron vert, détail
croustillant au chocolat blanc et zestes de citron vert.

Allergénes : Gluten, (Euf, Lactose, Soja

Orange sanguine

Dome de confit a l'orange sanguine sur une base fondante amande et
fleur d'oranger, crémeux a l'orange sanguine.

Allergénes : Gluten, Fruit a coque, (Euf, Lactose
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Framboise litchi rose

Financier aux pétales de rose chablonné au chocolat croustillant a la
framboise, mousse framboise, confit de litchi et détail chocolat
framboise.

Allergénes : Gluten, (Euf, Lactose

Crépe chocolat noisette

Fine crépe sucrée garnie de notre pate a tartiner chocolat noisettes
maison sur une base croustillante aux deux chocolats, finition chantilly
vanille et éclat de noisette.

Allergénes : Gluten, Fruit a coque, (Euf, Lactose, Soja, Sulfites

Brioche perdue

Brioche maison perdue enrobée de chocolat dulcey, ganache montée
vanille et sauce caramel.

Allergénes : Gluten, (Euf, Lactose, Soja, Sulfites

Lil'mango ¢
Crémeux a la mangue et mousse au citron sur un
croustillant coco, copeau de coco et zestes de
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Allergénes: Gluten, (Euf, Lactose, Soja
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Le plein de piéces cocktail végétariennes

Des bouchées végétariennes généreuses qui régaleront tous vos invités
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pieces végétariennes
pour la saison




Les woodboxes hivernales de MyTraiteur

Des plats mijotés et réconfortants, servis dans leur écrin de bois

Woodhox émincé de
poulet & risotto de

fregola sarda (100 S
e rda (100g) Woodbox tarte au citron déstructurée (100g) @
-
Woodbox creme brilée (100g) ' e (e
X u
Allergenes : (Euf, Lactose o~
R— chocolat praliné (100g)

Allergenes: Gluten, Fruit a coque,
(Euf, Lactose, Soja
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COMMANDER MON COCKTAIL

De I'amour et
des produits de saison



https://www.mytraiteur.com/cocktail-reception

Le petit déjeuner pour les matins d'hiver

De quoi réchauffer vos équipes des leur arrivée au bureau
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Quand les journées raccourcissent, un bon petit-déjeuner d'entreprise fait toute la différence. Nos formules d'automne et d'hiver misent sur des

saveurs douces et réconfortantes pour lancer vos réunions, vos séminaires ou vos veeux de début d'année.

Viennoiseries tout juste sorties du four, cakes, patisseries et boissons chaudes : MyTraiteur livre vos petits-déjeuners a Paris et en fle-de-France,
préts a étre servis.
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COMMANDER UN PETIT DEJEUNER



https://www.mytraiteur.com/devis/livraison-petit-dejeuner

Nos animations de l'hiver
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&4 Salées et &y Chaudes

Bar & Burrata Poke Bowl Bar
- Chaude & Salée A Salée




Nos animations de I'hiver
& Sucrées et 'Y Boissons

Le comptoir a glaces Animation Cocktail...

& Sucrée & Sucrée Y Boisson




Art de l1a table Dolce Vita

Un moodboard pour vous mettre dans I'ambiance de votre événement
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Nos références 223 avis Google

lIs nous recommandent depuis des années

. Léanne L.
“ Veronica P.

Nous avons fait appel a leur service, comme d'habitude ils sont au top,
service impeccable, hotesses souriantes et efficaces je recommande a
100%

Les mets servis lors du cocktail étaient excellents, et nous avons regu de

a Zohra M.

U dfestinetb d .
n grand festin et beaucoup de e Sophie V.

sympathique, heures de livraisc
Nous travaillons depuis plusieurs années avec MyTraiteur. Je ne peux que saluer leur réactivité et

leur professionnalisme.

Nous n'avons jamais été dégus ou eu le moindre probléme. Leurs équipes sont professionnelles et service pour une animation

agréables. Le service est toujours irréprochable et leurs buffets sont savoureux et de qualité ! In événement d'entreprise. La
stiane a été trés réactive en

Aurélie G cas de besoin. Je recommande a 100%.

Un réel plaisir d'avoir pu travailler avec eux. Disponible pour les échanges, “ Anne-Marie G.
a l'écoute de nos demandes et de la prestation souhaitée. Le cocktail
déjeunatoire s'est treés bien passé et les invités ont apprécié. Le choix des
plats, amuses bouches et dessert sont top et de qualité.

Présentation quali+ délicieux. Top service aussi avec un maitre d'hotel
disponible et agréable
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BANQUE POSTALE MmyCAR



On se voit bientot?

Nous vous attendons avec impatience

A mon service:

Julien

julien@mytraiteur.com
06 69 023237

N'attendez plus, vous pouvez des a
présent créer votre devis en ligne!

CREER MON DEVIS EN LIGNE

MY TRAITEUR

WWW. mytraiteu r.com



mailto:julien@mytraiteur.com
tel:06 69 02 32 37
https://www.mytraiteur.com/
https://www.mytraiteur.com/devis

